
 

پاششی  کنخشک، مراحل فرآیند و مقایسه با یژگیهاوپاششی:  کنخشکنانو 

 مرسوم

 
 بهنام ابراهیمی

 ، ایراندانشگاه صنعتی شاهروددانشکده کشاورزی، کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی،  آموختهدانش

 رجایی حمدا

 ، ایرانشاهرود صنعتی دانشگاه، دانشکده کشاورزی، غذایی صنایعو  علوم گروه دانشیار

 نژاد موحد هادی محمد

 ، ایراندشاهرو صنعتی دانشگاه، کشاورزی دانشکده، بیوسیستم مهندسی گروه استادیار

 

 چکیده

در  .باشدیمغذایی  ترکیبات کردنخشکی و برای درونپوشان هاروشو مشهورترین  ینترمتداولپاششی یکی از  کردنخشک

غذایی با ترکیبات فعال  هاییونفرمولاسپاششی نانو برای تولید  کردنخشکجدید همچون  هاییفناوراخیر  یهاسال

در پاششی  کنخشکنو که فناوری نا کندیم یدتائتا به امروز دانشمندان  هاییافته ش است.ررو به گست یمتقگران

دها، ولیک، کاروتنوئیی، ترکیبات فنو مواد معدن هایتامینوهمچون و درونپوشانی اجزا مختلف مواد غذایی  کردنخشک

پاششی  کنخشکده از نانو مزایای استفا. استچه هنوز در ابتدای راه گرا ،عمل کرده است یخوببه و اسیدهای چرب هااسانس

ودر پ جمع کننده، کنخشک گاز آرامتراسونیک، ایجاد جریان از طریق اتمایزر التوزیع اندازه همسان  قطرات با تولید نانوشامل 

. است یمتقگرانام برای مواد خ رگکه این امر خود یک مزیت بز یازموردنمیزان خیلی کم نمونه همچنین  و الکترواستاتیک

 یهاتفاوتو در ادامه د شپاششی پرداخته  کردنخشکپاششی و نانو  کردنخشکدر این مقاله مروری ابتدا به توضیح روش 

 متغیرهای و رآیندف پارامترهای تأثیرو در انتها  گرفتقرار  یموردبررس مرسوم پاششی کنخشکپاششی با  کنخشکنانو 

 کننانو خشکنشان داد که  سینتایج این برراست.  شدهعنوانپاششی  کردنخشکنانو فرایند  سازیینهبهدر  فرمولاسیون

 .باشدیمبسیار مفید و کارآمد  هاییفناور ازجملهپاششی 

 خشک کردن، درونپوشانیپاششی،  کنخشکنانو  واژگان کلیدی:

 

 

 

 

 

 

 

 


