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 های گوشتیگوشت و فراوردهانواع مختلف در  کلستریدیوم دیفیسیل اپیدمیولوژی و وضعیت
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 چکیده 

گسترش  عامل و های بیمارستانی معرفی شده استنتبه عنوان دومین عامل مرگ و میر در عفو کلستریدیوم دیفیسیل

این  باشد.اسهال ناشی ازمصرف آنتی بیوتیک میمگاکولون توکسیک وکولیت باغشای کاذب،  های گوارشی مانندبیماری

 Nosocomial Clostridium difficile“یا  "کلستریدیوم دیفیسیلعفونت بیمارستانی " باکتری به عنوان عامل

Infection”  با افزایش عفونت در بیمارستان، بطوریکه  .تغییراتی ایجاد گردیدپیدمیولوژی عفونت در امعرفی گردید اما

عفونت " بیمارستان به دلیل درتماسی با سیستم های درمانی  نداشتند نیز  افرادی که آنتی بیوتیک مصرف نکرده و

بستری  ”Community Associated Clostridium difficile Infection“ "در جامعه دیفیسیلکلستریدیوم 

به عنوان  078و 027پ ریبوتای مانند "کلستریدیوم دیفیسیل"با قدرت تهاجمی بالا از  . شناسایی سویه های نوظهورشدندمی

. شده استفراورده های مختلف غذایی و محیط زیست جداسازی  حیوانات، منابع مختلفی مانند عفونت از عوامل شدیدتراز

 "زئونوز" به عنوان عامل بیماری انسان و دام آنبحال نقش  محیط های خارج ازسیستم درمانی تا باوجود شناسایی باکتری در

ر مواد غذایی مختلف های تولید کننده سم از این باکتری دبا این وجود شناسایی سویهتایید نشده است.  پاتوژن غذازاد یا

 کلستریدیوم مروری بر تاریخچهضمن  این مقالهدرت. نموده اسد هایی را در حوزه بهداشت و ایمنی مواد غذایی ایجانگرانی

گوشت و انواع مختلف  درشامل فراوانی، مشخصات فنوتیپ و ژنوتیپ  این باکتریوضعیت  ی ازگزارش، دیفیسیل

 د.شوهای گوشتی ارایه می فراورده
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